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Lasagnes
aux 3
Fromages

(pour 4 personnes)
Préparation : 55 minutes

Ingrédients :
- 300 g de pates a lasagnes
- 200 g de gorgonzola
- 200 g de gruyére rapé
- 2 boules de mozzarella
- 1 litre de coulis de tomate nature
- 2 cuillerées a soupe d’huile d’olive
- Sel et Poivre
- Salade verte

- Préchauffez votre four a 200°degrés (thermostat 6-7)

- Coupez le gorgonzola et la mozzarella en morceaux

- Versez I'huile d’olive dans un plat allant au four et tapissez le fond de pates a
lasagnes.

- Ajoutez 4 a 6 cuilléeres a soupe de coulis de tomates puis les morceaux de
gorgonzola. Poivrez Iégerement.

- Disposez une nouvelle couche de pate et recouvrez de 4 a 6 cuilleres a soupe de
coulis de tomates. Ajoutez les morceaux de mozzarella.

- Salez et poivrez légérement.

- Disposez une derniére couche de pates, versez le coulis de tomates restant et
parsemez de gruyére rapé. Poivrez légerement.

- Enfournez et faites cuire 45 minutes. Servez bien chaud avec de la salade.

Merci a Monique B. pour cette recette.
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